BAR - RESTAURANTE

EIYAN

DESDE 2007/

& Cavas

MARIDAJES
Cémo elegir su vino

Nuestra seleccion redne D.O. clasicas y vinos de pequerias
bodegas. Consulte a nuestro personal por una recomendacion.

CARNES Tinto crianza - Ribera del Duero
MARISCOS Blanco verdejo - Cava brut

PESCADOS Blanco fresco - Galicia

RESERVAS

Q 977 396 346

(O 61548 47 56
@restaurantemelvin
@ restaurantemelvin.com

¢Te ha gustado la experiencia?
iDéjanos tu opinién!




Tinto de la casa v 200 “  Marques de Caceres Crianza 0.0 Rioja Y 380€
'\ Corte de variedades seleccionadas de proximidad. - | Tempranillo. 16.50€
Un tinto joven, ligero, equilibrado y muy féacil de beber. A 790€ 33 Intenso, con nariz fresca y notas e
balsamicas.

San Milldn Crianza p.o. Rioja I 350€ l Legaris Roble D.0.Ribera del Duero Y 4,00€
.. 100% Tempranillo. Clasico, fluido y equilibrado. l 15,50€ Tinto Fino, joven, expresivo y muy frutal. l 17.00€
" Notas de frutas rojas, vainilla y roble. Destacan aromas a mora y ciruela negra '
! integrados con notas de vainilla y coco.
Vifia Pomal Crianza BODEGAS BILBAINAS - D.O. Rioja Y 4,00€ | Mas de la Pau D.0. Montsant Y 350€
| Tempranillo. ‘ .. -
. e , 17,00€ Tradicional de uvas Garnacha y Carifiena. 16,50€
h AHEIEIEE, e 7 o) Tinto mediterraneo, fresco y muy agradable de beber. . '
|
La Pelea VINOS DEL PASEANTE - D.O. Ribera del Duero T 3,80€ .’ Pissarres Vinyes Vel[es D.O Priorat l 23,00€
Tempranillo. Envejecimiento en roble. Tinto amable, Garnacha negra, carifiena.
equilibrado y con una acidez muy fresca gracias a su ‘ 16,50€ Aroma a flores y frutas, con caracter potente.
vendimia temprana.
Septima Marraso BODEGA SEPTIMA Lujan del Cuyo ot )
' P (Mendoza/Argenting) l 14,50€ Pago de Carroviejas D.0. Ribera del Duero | 65,00€
| Marraso Malbec captura la esencia vibrante de Mendoza. o re:ferente Iconico que encarna la eleganc:g dojst
P i propio valle. Combina principalmente Tinto Fino con
Elaborado con uvas de Lujan de Cuyo y Maipd, presenta un color !
SR X : Cabernet Sauvignon y Merlot. Destaca por sus notas
rojo violaceo profundo. En nariz ofrece frutas rojas y negras, con ;
delicad tas florales. En b dond ilibrad de frutas negras, flores, cacao y maderas finas,
GiERED el CIEICEn I LI CLIC R LI LS GRS el b ofreciendo un final redondo, sofisticado y persistente.
y expresivo.
l Bosque de Matasnos D.0. Ribera del Duero ) 4800€
Tempranillo, merlot, malbec. Un vino de alta gama,
sofisticado y con la complejidad que da la altitud.
Carnoso y elegante, con notas profundas de fruta negra
madura, cacao y maderas nobles. Alta cocina.
Blanco de la Casa Y 200€ Raventés d'Alella Pansa Blanca D.0. Alella Y 4,00€
~ Nuestro blanco de confianza; joven, alegre, muy 790€ Un blanco de finca unico, mediterraneo y elegante. 1750€
| ligero y con un marcado espiritu mediterraneo. l G Elaborado con la variedad autéctona Pansa Blanca, l o
| Destaca por sus notas limpias a frutas blancas y destaca por su frescura y sus notas de fruta blanca
sutiles toques citricos que aportan una frescura 4cida, almendra verde y toques minerales. En boca es
| instantanea. equilibrado, untuoso y con un final limpio.
! San Millan Verdejo p.0.Rueda 7 350€ B CostadasDornas Do aaiicia Y 350€
Un blanco joven, aromatico y de perfil fresco. Despliega [ Albarifio de alma marinera, fresco, ligero y relajado.
Ly un fondo citrico y de fruta blanca, combinado con notas A 515€ | | Despliega notas limpias a frutas blancas, hierba i 1550€
de hierbabuena e hinojo. Goloso, agil y sumamente | | fresca y flores silvestres, complementadas con una
refrescante, cerrando con un elegante amargor final sutil salinidad vegetal. En boca es suave, de acidez
. caracteristico de Rueda. baja y trago agil.
l Marques de Caceres Verdejo D.0. Rueda ) 1850€
@ Un blanco de prestigio, vivo y elegante.
Destaca por su explosion de frutas tropicales y
citricas, entrelazadas con notas de hinojo y fondo
herbédceo. En boca es equilibrado y fresco, que deja
un final refrescante.

! Rosado de la Casa 7 2,00€ Marqués de Céceres 0.0 Rioja ) 1550€
/4 . . . Rosado moderno de perfil provenzal, fresco y

/ Joven, vivaz, ligero y rebosante de frescura. Destaca PR :
[ ¥ ven, vivaz, ligero y r reseur © l 7,90€ distinguido. Elaborado con Tempranillo y Garnacha,

por sus notas limpias a frutas rojas (fresas y
grosellas) acompariadas de un delicado aroma
floral.

despliega aromas de fresas silvestres, frambuesas y
notas florales. En boca es sedoso, equilibrado y vibrante,
con una acidez refrescante que invita a seguir bebiendo.

Codorniu Tradicio Brut D.0. Cava Y 3,00€

Un cava que rinde homenaje a la herencia tradicional,

p . . ‘ 16,00€
mostrandose fresco, equilibrado y de gran elegancia urbana.

Elaborado con el coupage clasico de Macabeo, Xarel'lo y

Parellada, despliega una burbuja fina y aromas limpios a

manzana, citricos y delicadas flores blancas.




